AU BORD DE L'EAU

Les Entrées / Starters

Gaspacho Andalou, Croutons
Melon Charentais et Jambon de Pays de la Maison Devaux
Focaccia aux Olives, Caviar d’aubergine Tomate Basilic, Anchois et Capres Frits
Tomate a I’Ancienne Multicolores, Stracciatella, Focaccia aux Olives
Salade Grecque
Terrine de Foie Gras de Canard du Gers, Melon et Beaume de Venise*
Saumon Fumé Bio Pétrossian, Toast de Pain de Campagne

Les Plats / Main Courses
Tagliatelles a la Bisque de Homard et Salpicons
Tentacules de Poulpe, Houmous Fumé au Citron Noir et Légumes Grillés
Truite de Riviere, Petits Pois Frais et Carottes
La Broche du Jour
Entrecote Charolaise (environs 250 g), Beurre aux Herbes, Purée Maison et son Jus
Carré d’Agneau au Serpolet et Ratatouille

Fondue Savoyarde au Comté Réserve et Beaufort d’Eté 2024,

Charcuterie de la Maison Devaux et Salade Verte (pour 2 personnes minimum) *

Provenance de nos Viandes : Beeuf : France - Volaille : France — Agneau : UE

Toutes nos préparations sont faites maison par notre équipe de Cuisine et de Patisserie.

Les prix sont net service compris — Allergenes sur demande
All our dishes are homemade by our Kitchen and Pastry Team.
Prices are net. service included — Allergen on request
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Les Accompagnements / Side Orders

Pommes Allumettes au Bacon et Parmesan 8 €
Crozet au Beaufort 8€
Purée au Jus de Viande 8€
Haricots Verts et Noisettes 8€

Les Fromages / Cheeses
Les Fromages Affinés de la Maison Rey (Beaufort, Tomme de Savoie, Crottins de Chévre) 18 €

Les Desserts / Desserts

Tartelette du Moment 10€
Mont Blanc Vu de Megeve 10€
Le Moelleux au Chocolat de Sophie, Glace Vanille et Chantilly 10€
Créme Brulée a la Verveine 10€
lle Flottante Pralinée 10€
Les Fraises, Framboises et Myrtilles Fraiches 12 €
La Glace au Grand Marnier et son Shot de Cordon Rouge* 13 €
L’'Affogato du Fer a Cheval 10€
Les Glaces et Sorbets « Glaces des Alpes » (3 Parfums au choix)

Vanille — Chocolat — Café — Pistache — Citron — Fraise- Myrtille - Framboise
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Toutes nos préparations sont faites maison par notre équipe de Cuisine et de Patisserie.
Les prix sont net service compris — Allergenes sur demande
All our dishes are homemade by our Kitchen and Pastry Team.
Prices are net. service included — Allergen on request



