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MENU DE LA SAINT SILVESTRE 2020

Restaurant Traditionnel

Salpicon de Homard Breton, Sabayon de Téte Citronné
Brittany Lobster Salpicon, Lemon Lobster Flavored Sabayon

Tartare de Saint-Jacques de Plongée, Caviar Oscietre
Diving Sea-Scallops Tartare, Oscigtre Caviar
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Foie Gras de Canard du Sud-Ouest, Croustillant d’Echalottes a la Mondeuse Arbin de Chez Trosset
South West Duck Foie Gras, Shallots and Arbin Mondeuse Croustillant

Filet de Sole de Petit Bateau, Sauce Mariniére, Mousseline de Brocoli, Panais et Noisettes du Piémont
Fillet of Sole Fish Pefit Bateau, Mariniére Sauce, Broccoli Puree, Parsnips and ltalian Nuts
¥ ¥k K
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Filet de Chevreuil Réti, Sauce Poivrade, Duo de Choux Farcis a la Poire
Filet of Hunting Deer, Pepper Sauce, Stuffed Cabbage Duo with Pear
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Brie de Meaux a la Truffe Melanosporum
Brie de Meaux Cheese Stuffed with Melanosporum Truffle

Reine d’'un Soir
Reine d'un Soir
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280 € / personne

Avec une Bouteille de Champagne Grande Cuvée Millésimée pour 2 personnes

With a Botfle of Champagne Grande Cuvée Millésimée for 2 persons



