LES ENTREES

Le Potage du JOUT . ... oo 12 €
les Haricots Verts aux Herbes et Noisettes Torréfiées.....................ccoo 15 €
Salade de I'Alpage . ... 15€
les CEufs de 'AlDOGE ..o 15 €
Terrine de CamPOgNe .......ovoii e 15 €

LES SPECIALITES FROMAGES

Fondue Savoyarde au Comté Réserve et Beaufort d'Eté (minimum 2 personnes)....... 38 € / pers
Fondue Aux Cépes [minimum 2 personnes) .................cccoii 43 € / pers
Raclette (minimum 2 personnes).................ccccccoiiiiiiiiiii 38 € / pers
Reblochonade (minimum 2 personnes)................cooooooiiiiiiiiii 38 € / pers
Le Berthoud (En deux SEIVICES) ...ovvn e 35 € / pers
Lo TArfflEfe . 33 €

Tous nos plats sont servis avec des pommes de terre en robe des champs, charcuterie et salade.

LES SPECIALITES VIANDES

Brasérade de Boeuf ef de Veau (minimum 2 personnes) .......................... 38 € / pers
Piérrade de Beeuf et de Veau (minimum 2 personnes) ............................ccccoo 38 € / pers

Origine : UE
Servies avec des frites fraiches ou pommes de terre en robe des champs et Trio de sauces “ maison .

Supplément : Charcuterie : 13 € / pers - Viande : 18 € / pers - Fromage : 18 €/ pers.

LES DESSERTS
la Poire Pochée Myrtille et Sablés aux Epices..................... 10 €
Lo créme Brulée du JoUr. . oo 10 €
Lle Mont Blanc Vu de Megave .........oooiii 10 €
le Baba au Rhum, Chantilly et Fruits Rouges..............ooooiii 10 €
le Fromage Blanc, Miel de Haute Savoie et Fruits Rouges .............ooooooioiiiiiiiiiiiiiii, 10 €
La Pavlova Chantilly et Fruits Rouges ...........ooooi 10 €
la Salade de framboise et Myrtille du Chablais................. 10 €
les Glaces et Sorbets de Votre Choix (3 Boules)... ..o 10 €
les Griottes & I'Eau de Vie et Glace Yaourt ..o 12 €

la Mandarine Givrée et Shot de Mandarine Napoléon Impériale ................................... 12 €



